
UNSERE
WEIHNACHTSMENÜS



SUPPEN ZUR AUSWAHL
RINDERKRAFTBRÜHE
Ganz klassisch mit Spargel, hausgemachtem Eierstich,
Suppennudeln & Mettklößchen

GETRÜFFELTE SELLERIECREMESUPPE
mit Croutons

HAUPTSPEISEN
ENTE
Knusprig gebratene Ente (Brust & Keule) mit handgemachten
Klößen, Apfelrotkohl & hausgemachter Majoranjus

GANS
Zart gegarte Brust & Keule von der Gans mit hausgemachter
Majoranjus, Apfelrotkohl & hausgemachten, geschmelzten
Klößen

GEMÜSEMAULTASCHEN (VEGAN)
Vegane Gemüsemaultaschen mit Kürbissauce, gebratenem
Rosenkohl & eingelegtem Hokkaidokürbis

FILET VOM WEIDERIND
Gegrilltes Rinderfilet (ca. 200g), gegrillt auf unserem 800
Grad Steakhausgrill mit 7-Kräuterbutter & Vier Jahreszeiten
Pommes

ZANDERFILET
Knusprig gebratenes Zanderfilet mit Ofen gegartem
Kürbispüree, gegrillten Trauben & gerahmtem Rieslingkraut

DAS SCHNITZEL
Kross paniertes Schnitzel vom niedersächsischen
Strohschwein mit Vier Jahreszeiten Pommes, Zitrone 
& Beilagensalat

HIRSCHGULASCH
Geschmortes Hirschgulasch mit Apfelrotkohl, Preiselbeeren
& handgemachten Serviettenknödeln

DESSERT
HAUSGEMACHTE MOUSSE VON DER BELGISCHEN SCHOKOLADE
mit Haselnusskrokant und Zwetschge
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Zusatzstoffkennzeichnung:

(2) mit Konservierungsstoff, (2a) Nitrat, (3) Antioxidationsmittel, (4) Geschmacksverstärker, (52) Lactose, (53) Krebstiere, (54) Ei,
(55) Fisch, (56) Erdnuss, (57) Soja, (59) Schalenfrüchte, (60) Sellerie, (61) Senf, (62) Sesam, (63) Schwefeloxyd, (64) Lupine, (65)
Weichtiere, (66) Weizen, (67) Dinkel, (68) Kamutt, (69) Roggen, (70) Gerste, (71) Hafer, (72) Hybridstämme, (73) Mandeln, (74)
Haselnuss, (75) Walnuss, (76) Cashewkerne
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UNSERE WEIHNACHTSMENÜS
In dem genannten Preis der Hauptspeise ist als Vorspeise eine
Suppe sowie das Dessert inkludiert. 


